Culligan.

Aquabar
Easy

Unités robustes et fonctionnelles équipées
d’'un systeme de distribution performant et de
fonctions essentielles.

Destinés aux zones de libre-service, aux cafétérias et aux
cantines qui nécessitent une distribution d'eau a haut volume et
des performances de distribution constantes.

L'Aquabar Easy combine un design simple mais trés fonctionnel,
le tout fabriqué en Italie, pour une qualité de produit supérieure.

Les unités Aquabar Easy aident les commerces et les lieux de
travail HORECA a fournir @ leurs invités, clients, employés et
visiteurs une eau de haute qualité, et les aident a réduire leur
empreinte carbone globale grdce a une solution qui fournit de
I'eau fraichement filtrée, distribuée directement dans les locaux
des clients.

Opportunité
de profit

Distribution d’eau
illimitée

Garantie d’hygiene

Solution respectueuse
de I'environnement




Caractéristiques et avantages

du produit
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Facilité d’utilisation
et design

Fabriquée en Italie avec des matériaux
de haute qualité, cette unité est congue
pour les établissements HORECA trés
fréquentés.

Cette fontaine & eau colonne est
équipée de boutons a double fonction
: celui situé sur le dessus assure la
distribution lorsqu'il est pressé en
continu, tandis que le bouton start-stop
situé en bas active la distribution en
continu lors de la premiére pression et
la désactive lors de la seconde.

La zone de distribution haute (297 mm)
s‘adapte a la plupart des bouteilles
pour un remplissage facile.

Pieds réglables.

Ouverture frontale pratique pour
faciliter I'entretien et I'inspection.

Performance et
hygiéne

Deux capacités de distribution
différentes (80-150 I/h) pour répondre
a des volumes importants d’eau froide,
tempérée et pétillante, méme aux
heures de pointe.

Les fontaines utilisent la technologie de
réfrigération Ice Bank pour produire de
grands volumes d'eau toujours froide,
ce qui en fait une nécessité dans les
établissements HORECA trés fréquentés,
ou de grandes quantités d’eau
constamment glacée sont nécessaires.

Interface utilisateur sans contact

pour une eau de grande qualité et une
expérience plus hygiénique ; fonctionne
a une distance de 1,5 cm, grace a des
capteurs infrarouges étanches (modéle
sans contact uniquement).

(En option) Lélimination des UV réduit
la croissance bactérienne et assainit le
robinet.

Durabilité

Réfrigération respectueuse de
I'environnement avec le R290 : un

réfrigérant naturel avec un faible GWP

(Global Warming Potentiel) et zéro
ODP (Ozone Depletion Potential).

Aquabar Easy contribue a réduire
I'empreinte écologique globale et
crée de la valeur & long terme pour
les établissements HORECA, gréce
& des solutions d’eau durables qui
offrent des avantages écologiques
et logistiques.
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Modéle Aquabar Easy 80 (UV EN OPTION) Aquabar Easy 150 (UV EN OPTION) Aquabar Easy 80 SANS CONTACT
Dimensions (bac de récupération inclus) 479 mm (W) x 428 mm (D) x 1440 mm (H)
Poids 42 Kg (net) 48 Kg (brut) 49 Kg (net) 55 Kg (brut) 42 Kg (net) 48 Kg (brut)
Systéme de purification de I'eau UV out - lampe UV-C de 4W au robinet (en option)
Filtration recommandée Culligan Carbon Block EVO (installation externe, non incluse avec le produit)
Hauteur de la zone de distribution 297 mm
Opérations de distribution Bouton manuel Bouton manuel Capteur infrarouge
Capacité de distribution (débit) 80 L/h* 150 L/h* 80 L/h*
Technologie de réfrigération Ice Bank
Capacité Ice bank 14 L/h 18 L/h 14 L/h
Alimentation électrique 230V - 50 Hz
. Consommation électrique maximale 300W-13 A 920W -4 A 300W-13 A
Options d’eau )
Puissance du compresseur 1/5 HP 1/3 HP 1/5 HP
Froide Pétillante Tempérée Gaz réfrigérant R290
s B Pression de fonctionnement 1-3,5 bar
Pression de fonctionnement du CO2 (Min- 3 -5bar
G B Température de I'eau mi-max 5-12°C
*La capacité de réfrigération en L/h varie en fonction de la température de I'eau d’entrée et de la température de la piéce. Température tempérée de 25°C - Température de 'eau a 'entrée de 20°C.
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